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RESENHA DA OBRA

TODD, Cain. The philosophy of wine: a case of truth, beauty and
intoxication. Montreal: McGill- Queen’s University Press, 2010. 189 p.

Saberes dos sabores

omeco esta resenha com registro de reflexdo sugerida pela leitura do

livro de Cain Todd. Nos meus primeiros anos de Senac, eu via com certa
frequéncia o laboratério do curso de Provador de Café. Para um profissional
com formacao académica em Filosofia e Educacao, o local e as atividades
gue ali aconteciam eram muito estranhos. Na parte central do laboratoério,
havia uma grande mesa redonda, com uma esteira pela qual circulavam
pequenas tigelas com café coado. Os alunos rodavam a esteira e, com uma
colher, retiravam pequenas quantidades do liquido da tigela que o acaso
colocara a sua frente e sorviam-nas. Depois de sorver e desprezar o café, os
estudantes registravam em uma ficha sabor e aroma da bebida degustada.

Nunca soube o que os alunos escreviam naquelas fichas. De qualquer
forma, presumo que os registros eram muito subjetivos, bem diferentes
dos registros que os mesmos alunos faziam quando classificavam graos de
café. A classificacao de tipos de café era efetuada por meio de observacdes
diretas de caracteristicas dos grdos. O resultado das observacdes era
objetivo. Os grdos podiam ser definidos como duros ou moles, grandes
OU pequenos, sujos ou limpos, claros ou escuros, etc. A objetividade, no
segundo caso, era em funcao de informacbes colhidas primordialmente,
pela visdo, complementada por sensacdes tacteis.
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Sabemos que o objetivo central da Educacdo é a construcdo de
conhecimentos. Mas, em Educacao, nao é frequente a reflexao sobre os tipos
de conhecimento que integram os eventos de aprendizagem. Hoje, a partir
das propostas de Todd sobre a filosofia do vinho, eu olharia para o curso
de Provador de Café de modo muito diferente do que eu o vi na segunda
metade dos anos 1970. Tentaria entender que tipo de conhecimento o
degustador de café precisa construir. E, mais que isso: tentaria entender
quais sdo 0s pProcessos cognitivos que entram em cena quando alguém se
senta a uma mesa de degustacdo de café. Certamente, ndo encontraria
qualquer referéncia sobre a aprendizagem que ali ocorre em tradicionais
livros de didatica. Nao encontraria também reflexées bem arrumadas sobre
a epistemologia de saberes cuja raiz é aroma e gosto.

Em Filosofia e em Educacdo, entendemos que o conhecimento é elaborado
a partir de experiéncias e percepcoes visuais, tateis e auditivas que resultam
em representacoes sistematicas sobre o mundo que experimentamos. Nos
paragrafos anteriores, propositadamente, utilizei o verbo ver como indicador
de conhecimento, pois metaforas visuais sdo muito frequentes em nossos
discursos sobre o saber. Em uma conversa na qual nosso interlocutor nao
apresenta argumentos muito claros, costumamos dizer “nao vejo aonde
vocé quer chegar”. Esse comentario soard natural. Tudo se passa como
se os argumentos fossem objetos organizados em determinada direcéo.
Nos podemos vé-los em um espaco sucessivo e continuo. Se usassemos
metaforas referidas ao sentido do gosto, o resultado seria inusitado. Imagine
possivel substituicdo da metafora visual por uma gustativa, no caso da
inconsisténcia argumentativa a que me referi atrds. Pense em um comentario
como o seguinte: ndo sinto o gosto da receita que vocé esta fazendo. Isso é
estranho. Muito estranho.

Ao associar conhecimento exclusivamente com visdo, temos pouca chance
de entender um curso como o de Provador de Café. Faculdades de Educacao
e de Filosofia ndo nos preparam para entender saberes construidos a partir
de sensacodes olfativas e gustativas.

O que escrevi até este ponto funcionou como justificativa para meu interesse
em resenhar um livro que examina um objeto, vinho, cujo acesso em termos
de saber depende de percepcdo de sabores e aromas. Espero que o leitor
compartilhe esta minha visao.

Quando comecei a leitura de The philosophy of wine: a case of truth, beauty
and intoxication, achei que o termo filosofia, no caso, seria utilizado de
maneira genérica. Esperava um livro no qual o autor desenvolveria temas
de enologia com certa dose de sofisticacao intelectual. Estava enganado. A
obra é filoséfica naquele sentido de ciéncia rigorosa da definicdo de Edmund
Husserl. Ao mesmo tempo, o autor viaja com gosto e competéncia pelos
campos da enologia. Delicia de livro.
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Para justificar apreciacoes e julgamentos de vinhos, Todd sugere abordagens bastante originais
no campo da Filosofia. Comenta que as préaticas de producdo, degustacdo e avaliacdo da
charmosa bebida sinalizam necessidades de um exame mais detido de duas areas do filosofar:
Epistemologia e Estética. No campo epistemoldgico, as praticas que envolvem o vinho mostram
um conhecimento que as abordagens tradicionais ndo consideram. O exame do objeto vinho
acontece com base em informacdes olfativas e gustativas. Isso propde uma pergunta: odor e
gosto podem ser bases para a verdade? Estamos acostumados a privilegiar vista e ouvido como
fontes de saber verdadeiro e objetivo. Considerar gosto e olfato em reflexdes epistemoldgicas
¢ uma novidade (essa novidade pode ter desdobramentos em muitas areas; Educacdo é uma
delas). E, a0 mesmo tempo, sugestao que aponta para visdes (olha af o predominio da visdo em
nossa linguagem sobre o saber!) mais completas de mundo. Em sintese: o vinho sugere pistas
muito interessantes do ponto de vista epistemoldgico.

No campo estético, o desafio também é bonito (desculpem este toque de redundancia). Talvez
mais que no campo da Epistemologia, a Estética é uma reflexdo filosdfica que privilegia visao e
ouvido. Quando falamos em arte, geralmente falamos em pinturas, esculturas e musicas. Olho
e ouvido. Pensar em perfume, vinhos e comida como objetos estéticos é um desafio e tanto.
Rompe com nosso senso comum. Assim como no campo epistemolégico, a discussdo sobre um
objeto distinto que independa do sujeito é algo bastante desafiador na area da Estética. Cabem
perguntas sobre possibilidade de arte na producao e degustacao de vinho.

Todd parece nado ter davidas de que vinhos sdo obras de arte que merecem apreciacdo. Sao,
portanto, objetos com virtudes estéticas. Esse € um conceito que contraria senso comum e
tradicao filosdfica. As virtudes do vinho aparentemente ndo sao objetivas. O que sabemos de
um vinho é um conjunto de sensacdes evidenciado pela degustacdo. A descricao das virtudes do
vinho nao apreende o objeto, mas estados de percepcao. Em outras palavras, o saber enolégico
tem base subjetiva e pessoal. Ndo ha, assim, um objeto a ser apreciado que independa do
sujeito do conhecimento. Essas reflexdes, que perpassam todo o livro de Todd, s&o muito ricas
para que repensemos 0 acesso ao real. Nesse sentido, a obra é uma provocacao interessante
para conversas sobre possibilidade do conhecimento.

Sao interessantes também os comentérios que o autor faz sobre descricdes dos vinhos. Para
situar os comentarios de Todd, copio descricao encontrada no rétulo de um Carménére chileno
gue comprei dias atras:

Vermelho rubi com matizes violeta. No nariz, destacam-se a paprica e gostosos aromas de
frutos vermelhos maduros. O vinho possui corpo médio, paladar médio saboroso, manten-
do no retrogosto as notas frutadas. Taninos presentes de final doce.
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A descricao de vinhos &, para gente comum, um discurso esnobe e elitista. Esse modo de ver
endlogos profissionais ou amadores reflete desconforto que experimentamos ao ler descrigdes
parecidas com a que encontrei no rétulo de um Carménere. Afinal de contas, é estranho ouvir
gue um vinho é sedoso ou aveludado, elegante, com um gosto metalico que lembra pedras
Umidas, ou um que mantenha no retrogosto as notas frutadas. Todd examina essa linguagem
e mostra que ela se torna necessdria para comunicar saberes sobre sabores e odores do vinho.
O que nos parece distante e impreciso nas descricdes enoldgicas é, na verdade, um recurso
bastante comum em expressdes do cotidiano e do discurso cientifico. Boa parte dos conceitos
que utilizamos baseia-se em metaforas (LAKOFF; JOHNSON, 1999). Tais metaforas, porém,
sdo invisiveis, e é preciso algum cuidado investigativo para desvela-las. Isso ndo acontece com
os saberes do vinho. Eles aparecem em metaforas explicitas, mas, as vezes, obscuras. Tais
metaforas sdo a Unica forma de comunicar apreciacdo de aromas e gostos para 0s quais nao
temos vocabulario apropriado. Para elaborar saberes enoldgicos, elas séo uma necessidade.

A linguagem aparentemente esnobe e excessivamente metaférica dos conhecedores de vinho
aponta para uma epistemologia baseada em odores e sabores, percepta e com um grau muito
grande de indeterminacao.

Duvidas sobre validade do saber enoldgico surgem porque as descricoes de caracteristica do
vinho sao representacdes de um objeto cuja existéncia fora do sujeito nao fica bem estabelecida.
Essa critica, que Todd examina com muita clareza em seu livro, sugere que o saber enoldgico é
apenas uma descricao de sensacdes. Ou seja, descrevem-se apenas 0s tracos que a bebida deixa
nos filtros dos sentidos do gosto e do olfato. Cabe perguntar se 0 mesmo tipo de consideracdo
nao deveria ser feito quanto as representacdes construidas com base na visdo, na audicdo e no
tato. Ou seja, uma analise epistemoldgica do saber dos sabores abre uma janela interessante para
colocarmos em duvida a verdade do saber do olhar. Esse construtivismo radical ja foi proposto
pelos autores de La realidad inventada (WATZLAWICK, 1989) e pelo fenomenalismo kantiano.

Ha aprendizagens, em todos os niveis de ensino, que dependem de saberes dos sabores. O livro de
Todd oferece bases interessantes para pensarmos tais aprendizagens, seja a de criancas pequenas
que precisam de ferramentas intelectuais para melhor compreender o mundo em que vivem, seja de
um degustador de café que precisa decidir se uma bebida merece selo de exportacao.

O livro de Todd é uma obra filosofica séria. Sugere reflexdes instigantes no campo da
Epistemologia e da Estética. Ele faz uma reflexdo filoséfica rigorosa, mas sempre ao alcance dos
nao filésofos. Articula viagens epistemoldgicas e estéticas com casos famosos de apreciacao e
julgamento de vinhos. A obra toda, como ja disse, € uma delicia. Merece degustacao.
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